ZAGADNIENIA DORADZTWA ROLNICZEGO NR 1/2 2003 149

INFORMACJIIE

ROMANA CHOJNACKA,
JOLANTA ZDROJEWSKA
Akademia Rolnicza w Poznaniu

WIELKOPOLSKIE PRODUKTY REGIONALNE JAKO
DZIEDZICTWO KULINARNE ZE ZNAKIEM JAKOSCI

Na podstawie prowadzonych badan oraz zgodnie z zapotrzebowaniem $rodo-
wiska wiejskiego, Studium Wiejskiego Gospodarstwa Domowego Akademii
Rolniczej w Poznaniu opracowato dwa programy edukacyjne, ktére zyskaty
akceptacje i dofinansowanie Wojewody Wielkopolskiego.

Pierwszy z nich dotyczyl rozwoju agroturystyki i turystyki na obszarach
wiejskich i nosit tytut ,,Podnoszenie standardu ustug agroturystycznych jako
odpowied? na wymogi Unii Europejskiej”. Beneficjentami realizowanego proje-
ktn byli rolnicy prowadzacy gospodarstwa agroturystyczne w wojewddztwie
ostrzeszowskim. :

W programie znalazly si¢ zagadnienia dotyczace poprawy jakosci Zywienia
turystéw wypoczywajacych w gospodarstwach agroturystycznych, z wykorzy-
staniem produktéw z tychze gospodarstw. Podjgto réwniez problem planowania
jadlospiséw z uwzglednieniem grup wiekowych i dietetyki. Zaproponowano roz-
ne formy positkéw integrujace gosci i gospodarzy, takie jak: pikniki, ogniska,
przyjecia ogrodowe, a takze zasady ich organizowania, nakrywania stotu itp.
Oméwiono sposoby uatrakcyjnienia oferty agroturystycznej przez wykorzystanie
produktéw lokalnych. W programie znalazty si¢ tez zagadnienia dotyczace pod-
niesienia §wiadomosci zdrowotnej w zakresie higieny i zatru¢ pokarmowych.
Zaprezentowano sposoby radzenia sobie w sytuacjach zagrozenia zdrowia i zy-
cia, w tym takze postgpowania z osoba nieprzytomna oraz w sytuacji ustania
pracy serca i czynnosci oddechowych.



150  Wielkopolskie produkty regionalne jako dziedzictwo kulinarne ze znakiem jakosci

Podano propozycje co do ekologicznego wyposazenia domu i jego otoczenia.
Wszyscy stuchacze otrzymali obszerne materiaty dydaktyczne.

Zajecia cechowaly sie duza aktywnoscia uczestnikéw, ktérzy podejmowali
ozywione dyskusje wyjasniajace lub uszczegblowiajace przekazywane tresci.
Postulowano, aby takim szkoleniem objaé wigksza populacje os6b prowadzacych
dzialalno$¢ agroturystyczna.

Szkolenie spelilo oczekiwania stuchaczy co do podjetych tematéw jak
i sposobu przekazywania wiedzy, czego wyrazem byly bardzo wysokie oceny
w ankiecie ewaluacyjnej.

Drugi z programéw dotyczyt produktu lokalnego i nosit tytut,, Wielkopolskie
produkty regionalne, czyli dziedzictwo kulinarne na rynek”’.

Szkoleniem objgto 500 oséb z powiatéw wojewddztwa wielkopolskiego.
Zajecia prowadzone byly w formie 10 seminariéw informacyjnych, przez pra-
cownikéw Studium, przedstawicieli SANEPID—u i Inspektor6w Weterynarii.
Odbyly si¢ one w: Ostrzeszowie, Pile, Miedzychodzie, Koninie, Starym Tomy-
$lu, Grodzisku Wlkp., Kaliszu, Pobiedziskach, Koscianie i Gostyniu.

Beneficjentami realizowanego projektu byli przedstawiciele przedsiebior-
céw, rolnicy, prowadzacy dziatalno§¢ agroturystyczna, zainteresowani przetwa-
rzaniem plodéw rolnych oraz wytwarzaniem produktéw zywnoSciowych meto-
dami tradycyjnymi. W zajeciach uczestniczyli réwniez przedstawiciele wiadz
samorzadowych oraz liderzy lokalni.

Program zawieral zagadnienia zwiazane z podniesieniem §wiadomogci $ro-
dowiska wiejskiego w zakresie istniejacych w Unii Europejskiej i tworzonych
w Polsce mozliwodci wytwarzania i1 ochrony regionalnych produktéw zywno-
Sciowych. Podjeto tez problem znaczenia wykorzystania regionalnych zasobéw
1 dziedzictwa kultury materialnej oraz przedsigbiorczodci mieszkafncéw terenéw
wiejskich.

Wskazano na nowe mozliwosci tworzenia Zrédet dochodu i co za tym idzie
powstawania miejsc pracy, jak rowniez podniesienia atrakcyjnoéci turystycznej
Wielkopolski.

Podkreslono réwniez mozliwo$§¢ uzyskania ochrony prawnej, w §wietle obo-
wiazujacych w Polsce przepiséw, dotyczacej rozpoczecia sprzedazy bezposred-
niej produktéw 1 przetworéw pochodzacych z gospodarstw indywidualnych oraz
identyfikacji tych produktéw.

Osoby uczestniczace w spotkaniach wykazaly duze zainteresowanie wytwa-
rzaniem produktéw zywno§ciowych metodami tradycyjnymi oraz poglebienia
wiedzy o warunkach wytwarzania i dopuszczania do obrotu konkretnych rodza-
jow produktéw. Sugerowano takze konieczno$¢ organizowania kolejnych szkoleri.

Powyzej przedstawione programy mimo, Ze rézne w treSci mialy na celu
poszerzenie wiedzy, podwyzszenie standardu juz istniejacych ustug, a takze
wskazanie na nowe mozliwosci rozwoju rynku produktéw regionalnych.
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Nalezy podkreslié, ze po raz kolejny Studium wyszio naprzeciw zapotrzebo-
waniu spolecznosci wiejskiej, catego §rodowiska wiejskiego.

W marcu 2003 roku zostat ztozony do Urzedu Wojewdédzkiego kolejny wnio-
sek programu edukacyjnego pt.: ,, Rozwdj Zywnosciowego produktu regionalne-
go ze znakiem jakosci”, ktéry jest niejako kontynuacja programu,, Wielkopolskie
produkty regionalne, czyli dziedzictwo kulinarne na rynek”.

Program skierowano do shuzb samorzadowych, rolnikéw — producentéw zywca
wieprzowego zainteresowanych produkcja §wini rasy ztotnickiej, a takze do czton-
kéw stowarzyszen agroturystycznych i oséb zrzeszonych wokét hotelarstwa i ga-
stronomii. Bardzo dobre, o specyficznym smaku potrawy i przetwory z migsa $wini
rasy ztotnickiej moga stanowi¢ znakomity farmerski produkt regionalny ze znakiem
jakosci i jednocze$nie moga staé si¢ wizytéwka naszego regionu.

Realizacje tego programu przewiduje si¢ w okresie od czerwca do listopada
2003 roku.

Zainteresowanych prosimy o zgloszenia telefoniczne (061 848-77-98)

lub na adres e-mail: studgos@au.poznan.pl.



